


DINNER PRIJS
€36.00

KID 4/M10 JAAR
€16.00

= ALLERGENEN -LEQENDA =

LET OP WE HEBBEN GEEN ALLERGEEN VRI] KEUKEN
HEN JE EEN BEPAALDE ALLERGIE,VERMELD DIT GRAAG BI] AANKOMST.

NIGIRI

14 Salmon/zalmfilet
15 Tuna/tonijnfilet
16 Unagi/paling

17 Acovado

18 Sweet Omelette/zoete omelet .Q.
19 Inari Tofu/zoete tofuzakje ()

20 Crabmeat/crabstick (@ .

21 22

15ﬁ
S

14 17

18

-

) NIGIRI IST

52 Spicy Tuna Maki
tonijnfilet avocado
sesam&sriracha

000

51 salmon Roomkaas
zalmfilet roomkaas en
perterselie flakes& sesam

®0000

49 Crispy Maki 50 Crispy Chicken
crispy crumbles peterselie flakes gepaneerde kip en
komkommer & japanese mayo komkommer en termpura

000 0000

SPEGIAL MAKI HST

56 zalm Kataifi Maki

avocado omelet mozzarella met
topping van zalmfilet kataifi

Q0

55 Ebi Roll
gefrituurde ebi fry avocado
topping tempura viskuit
kewpi unagi &teriyakisaus

0000

54 sake Mozzarella
avocado mozzarella omelet
met topping van zalmfilet

53 unagi Maki
avocado mozzarella omelet
met topping van paling

Q000

23 21 Flamed Salmon /geflambeerde zalm Q

22 Flamed Tuna /geflambeerde tonijn @) () ()
23 Flamed Omelette /geflambeerde omelet (1)()(©)

24 25

11
—

01 Tomato Soup 02 Miso Soup 03 SOTO Soup
" sojaboenspep met kippensoep met
05 Wakame Salad stukjes toufu ei en noodles

zeewier salade

00 00

04 Pickled Cucumber

zoetzure komkommer

07 Chicken Salad

Krokante kip salade

000

06 salmon Salad

zalm sashimi salade

©000

09 edamame

sojabonen

08 Crabmeat Salad

krab en viskuiten salade

0006

10 Wakame +<€1.50

portie losse wakame

00
Mini Poke Bowl

11 Spiced Edamame/ 12 zalm Poke Bowl _
salmon cucumber avocado mais

splcy solabonen S| ! A
ijsbergslade sojabonen zeewier

© 0
@0 O

13 Crispy Chicken Chirashi

24 Flamed Salmon Mayo /geflambeerde zalm met mayo Q

25 Flamed Cheese Salmon/geflambeerde zalm en kaas

\

_ GUNK/

26 Wakame/zeewier Q

27 Spicy Tuna/tonijn tartaar QQ

28 Corn/Mais Q

29 Salmon/zalm tartaar QQ
30 Crab Salad/krabsalade Q@

31 Masago Red
32 35

36
33

37
34

38

MAKI 4ST

39 Crab /krabstick @
40 Tuna

41 Avocado

42 Cucumber O

43 salmon

44 45

46 47 48

26 27 28

30 31

I}

32 Tuna/ tonijn avocado QO

33 Unagi/paling avocado Q

34 Tuna Salad/tonijn salade avocado OQ
35 Salmon/zalm avocado @Q

36 Wakame Avocado/zeewier avocado QQ
37 Fried Chicken/krokante kip avocado ()()( )

38 California /zalm krab vis kuiten avocado Q [+)

39 40

41 42 43

URAMAKI '-IIST

44 California Roll .Q
ommer met tobiko

krabvlees avocado en ki

45 Ve gle Roll 9 ,
ommer avocado en wakame met ’
peterselle flakes & sesam

46 Sake Avocadoen o naar

gegrilde zalm avoca
peterselie flakes

47 Futo Maki 13678 ..O.\)

krabvlees avocado zeewier komkommer omelet

iskuit tofuzakje en palin
48 TwunL; u;d lAvoc Ig..\).\)

tonijnsa a een avoca 0 met tobiko

59 Flamed Salmon Cheese
avocado mozzarella omelet
met topping geflambeerde zalm kaas

000

58 sake Wasabi Maki
zalmfilet avocado topping wasabi
saus en sesam en Rucola

®0000

57 Beef Maki

gegrilde ossenhaas komkomer en
siracha&teriyakisaus topping gebaken ui

00
SAS

M

|
62 Beef Tataki .
/licht gegrilde bief 64 Tuna Tataki/licht
3ST gegnlde tonun 3ST
60 Salmon Sashimi “
+ /zalm sashimi 63 Salmon Tataki/licht ..
\\ +€2.00 gegrildezalm 3ST+ € 2.00
N @ 61 Tuna Sashimi/tonijn ..\)

A sashimi 3ST+€2.50 e mm— - .

SPEGIAL ROLL

66 Gamba Tuna Roll 4st.
gefrituurde black tiger garnaal avocado vulling topping
van tonijn en viskuit met kewpie terivaki saus

65 Ebi Avocado Roll 4st.
gefrituurde black tiger garnaal avocado vullmg topping
avocado tempura viskuit kewpie unagi teriyakisaus

©0000

68 Deluxe Roll 4st.
sushi met zalmfilet, tamago en komkommer vulling.
soft shell van geflambeerde tonijn filet. topped met tobiko,
fried noodles, peterselie flakes en kewpie

0006

67 Double Dragon Roll 4st.
sushi met gefrituurde tempura black tiger garnalen
en avocado vulling. topping van tempura
black tiger garnalen en viskuiten met een unagi,
kewpi en teriyaki saus

Q000
69 Surf and Turf Roll 4st.

sushi met gefrituurde tempura black tiger garnaal en avocado
vulling. soft shell van krabsalade en geflambeerde beef.
topped met gebakken uien, cocktail en unagi saus

0006



